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MIKSER DO CIASTA
ROBOT CUKIERNICZY
— KUCHENNY 2200W

Cena 699,00 zi

Opis produktu

Profesjonalny Robot planetarny

e Ten mikser to jeden z najbardziej zaawansowanych typéw robotéw kuchennych.

¢ Dzieki niemu mozna znacznie szybciej i tatwiej wykonywaé przerézne czynnosci przy przygotowywaniu potraw w
kuchni (na przyktad wyrabianie ciasta).
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¢ Mocny, trwaty i energooszczedny, cechuje sie niesamowitg skutecznoscig oraz wytrzymatoscia.

¢ Z tym robotem przygotujesz o wiele szybciej wiele dan takich: jak ciasto na nalesniki czy pyszny domowy chleb, a
takze ubijesz biatka lub bitg $mietane.

Specyfikacja:

1. Wymiary:
- Szerokos$¢: 38 cm

- Wysokos¢: 32 cm

- Gtebokos¢: 23 cm

2. Moc wydajnosciowa: 2200 W
3. Zuzycie energii i zasilanie: 220-240 V, 1500 W, 50/60 Hz
4. llos¢ poziomoéw predkosci: 6
5. Funkcja PULSE: TAK
6. Bezpieczenstwo: zabezpieczenie przed przegrzaniem, blokada bezpieczehstwa, zabezpieczenie przed
nieprawidtowym montazem, blokada ramienia mieszajacego, blokada pokrywy, antyposlizgowe nézki
7. Pojemnos¢ misy roboczej z ostona: 6,2 litra
8. Misa z uchwytem: TAK
9. Ostona misy: TAK
10. Koncéwki: hak, mieszadto z silikonowymi Sciggaczami, trzepak
11. Przewdd zasilajacy: TAK
12. Instrukcja: w jezyku polskim
13. Certyfikat: CE
14. Waga produktu: 5 kg

Zamawiajac juz dzis w zestawie otrzymasz:
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* Hak - kohcéwka stuzy do zagniatania i wyrabiania ciezkich sktadnikéw takich jak ciasto na chleb, butki, pierogowe,
drozdzowe, faworkowe, wyrabianie ciasta na makaron, pierniki itp. oraz wstepnego mieszania sktadnikéw.

* Mieszadto z silikonowymi Sciggaczami - koncéwka stuzy do ucierania i miksowania srednich sktadnikéw takich jak geste
kremy, ciasto na nalesniki, biszkoptowe, ser na sernik, pasztety, farsze, mieso mielone, lukru, nadzienia, ekleréw,
ziemniakéw puree itp. Specjalny ksztatt mieszadta i silikonowe $ciggacze to sekret doskonatych efektéw mieszania. Nie
trzeba zatrzymywadé pracy robota, ciasto jest oddzielone od $cianek misy.

¢ Trzepak - Koncéwka stuzy do ubijania lekkich sktadnikéw takich jak piany z biatek, jajek, Smietany, kreméw gotowych,
budyniu, majonezu, musdéw, sufletéw, panierki, wyrabiania lekkich ciast biszkoptowych bez ttuszczu itp.

Misa stalowa z uchwytem

topatka zgarniajaca

e Ostona przeciwbryzgowa
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